
TAVOLA IN FESTA
La nostra selezione di piatti da condividere

Polpette e purè [1,3,7,10]

Carciofo alla giudia [1,5]

Polpo alla luciana e crostoni di pane [1,9,14]

Salame nostrano, giardiniera di verdure e carasau [1,12]

Insalata di puntarelle, acciughe e pane croccante [1,4]

Crudo di pesce, barbietola, pera e sesamo [4,6,10,11] 

€ 16

€ 5 al pz

€ 18

€ 15

€ 10

€ 19

Per iniziare

TUTTI A TAVOLA

PER TUTTI... IL RISOTTO 

Servito per l’intero tavolo che cambia di settimana e in
settimana. Il riso, di varietà carnaroli, proviene
dall’Azienda Agricola Berneri.
Minimo per 2 persone.

€ 18 x p.

DEGUSTAZIONE SIMO E PELO
Un intero menù degustazione 5 portate, a fantasia della
cucina, servito per l’intero tavolo.
Si prega di comunicare eventuali intolleranze o allergie.

€ 60 x p.

Coperto e servizio € 4È possibile consultare gli allergeni in ultima pagina

Manzo, spinaci, castagne e parmigiano [7]

Rana pescatrice, zucca, cachi e orzo [4,5,6,7,8] 

Uovo al tegamino, topinambour, BerghemBlue e nocciole [3,7,8]

€ 18

€ 19

€ 15

Atto I - Direttamente dalla pentola

Raviolo d’anatra all’arancia, zafferano e cipolla arrosto [1,3,7,9]

Tagliatella ai funghi porcini [1,3,7]

Pasta con le sarde, finocchietto e pinoli [1,4,8]

Culurgiones pomodoro e pecorino [1,7,9]

€ 19

€ 19

€ 19

€ 20

Atto II - Il gran finale

Gamberoni alla griglia e verdure di stagione [2]

Pluma di maiale, tuorlo, cavolfiore e miso [3,6,9,10]

Pescato del giorno, cime di rapa, olive e salsa bernese [3,4,7]

Zuppetta di pesci deliscati [2,4,9,14]

€ 25

€ 25

€ 25

€ 26



MENU’ PRANZO 
 

Abbiamo creato una proposta dedicata alla pausa pranzo, pensata per chi lavora e desidera
mangiare bene, con qualità e velocità di servizio, senza rinunciare ad un ambiente curato e

accogliente, con portate equilibrate. 

Ogni giorno proponiamo un menù diverso, con piatti che seguono la stagionalità e la freschezza
degli ingredienti a un prezzo fisso, che parte dai 15 euro ad un massimo di 22 euro, con acqua,

coperto e caffè inclusi nel prezzo. 

Per informazioni o per attivare una convenzione potete contattarci oppure passare
direttamente a trovarci. 


	BEVANDE
	Acqua Naturale Lurisia
	Acqua Frizzante San Pellegrino
	I nostri 0% alcol
	Birra Birrificio Artigianale Curtense (50cl)
	Caffè Trismoka selezione gourmet
	€ 3
	€ 3
	€ 4
	€ 7
	€ 1,5
	ALLERGENI
	INVARIABILI (acqua, coperto e caffè incluso)
	Caesar salad [1,3,4,7,8]
	Insalata, pollo, salsa caesar,
	bacon, grana e crostini
	€ 15
	Insalata d’a(mare) [4,7,8,10]
	Insalata, tonno sott’olio, salsa yogurt, pomodorini, finocchio crudo e olive

	€ 15
	Veggie [3,8,11,7]
	Insalata, feta, noci, olive, uovo sodo,
	pomodorini e sesamo

	€ 15
	Tartare di manzo 180g [10,4,1]
	Olio sale e pepe o alla francese

	€ 20
	Pisarei cacio e pepe [1,3,7,8]

	€ 15




	VINI
	Calice bollicine
	Corta Fusia Franciacorta Brut
	Champagne Bonnet-ponson Extra Brut
	€ 8
	€ 13
	Calice bianco

	€ 6
	€ 7
	Delpero Langhe Favorita 2023
	Pusole - Pusole Bianco Vermentino di Sardegna Doc 2023
	Calice rosso

	Istine-chianti Classico DOCG 2023
	Le Bignole Valpolicella Classico Superiore 2022
	€ 6
	€ 6

	MENU DEL GIORNO
	Un piatto a scelta,
	acqua fresca in brocca,
	coperto e caffè
	15 euro
	Due piatti a scelta,
	acqua fresca in brocca,
	coperto e caffè
	22 euro
	CROSTONE, PATÈ, PERE E RUCOLA
	PASTA FUNGHI E SALSICCIA
	RISOTTO ZUCCHINE E BURRATA
	POLPETTE AL SUGO
	TATAKI DI RICCIOLA, CORNETTI E AGLIO ORSINO
	L’aggiunta di uno o più piatti dal menù del giorno verrà calcolata a parte al prezzo di 10 €


	CONTORNI
	€ 6
	€ 6
	€ 4
	Patate fritte dell’Osteria
	Verdure cotte di stagione (in base a disponibilità)
	Insalata verde
	DOLCE del giorno
	€ 7


	BEVANDE
	Acqua fresca naturale in brocca
	Acqua fresca frizzante in brocca
	Acqua Naturale Lurisia 0.75
	Acqua Frizzante San Pellegrino 0.75
	I nostri 0% alcol
	Birra Birrificio Artigianale Curtense (50cl)
	€ 2
	€ 2
	€ 3
	€ 3
	€ 4
	€ 7
	ALLERGENI


	TAVOLA IN FESTA
	La nostra selezione di piatti da condividere
	Polpette e purè [1,3,7,10]
	Carciofo alla giudia [1,5]
	Polpo alla luciana e crostoni di pane [1,9,14]
	Salame nostrano, giardiniera di verdure e carasau [1,12]
	Insalata di puntarelle, acciughe e pane croccante [1,4]
	Crudo di pesce, barbietola, pera e sesamo [4,6,10,11]
	€ 16
	€ 5 al pz
	€ 18
	€ 15
	€ 10
	€ 19

	PER TUTTI... IL RISOTTO
	€ 18 x p.
	Servito per l’intero tavolo che cambia di settimana e in settimana. Il riso, di varietà carnaroli, proviene dall’Azienda Agricola Berneri.
	Minimo per 2 persone.


	DEGUSTAZIONE SIMO E PELO
	€ 60 x p.
	Un intero menù degustazione 5 portate, a fantasia della cucina, servito per l’intero tavolo.
	Si prega di comunicare eventuali intolleranze o allergie.



	TUTTI A TAVOLA
	Per iniziare
	Manzo, spinaci, castagne e parmigiano [7]
	Rana pescatrice, zucca, cachi e orzo [4,5,6,7,8]
	Uovo al tegamino, topinambour, BerghemBlue e nocciole [3,7,8]
	€ 18
	€ 19
	€ 15

	Atto I - Direttamente dalla pentola
	Raviolo d’anatra all’arancia, zafferano e cipolla arrosto [1,3,7,9]
	Tagliatella ai funghi porcini [1,3,7]
	Pasta con le sarde, finocchietto e pinoli [1,4,8]
	Culurgiones pomodoro e pecorino [1,7,9]
	€ 19
	€ 19
	€ 19
	€ 20

	Atto II - Il gran finale
	Gamberoni alla griglia e verdure di stagione [2]
	Pluma di maiale, tuorlo, cavolfiore e miso [3,6,9,10]
	Pescato del giorno, cime di rapa, olive e salsa bernese [3,4,7]
	Zuppetta di pesci deliscati [2,4,9,14]
	€ 25
	€ 25
	€ 25
	€ 26
	Coperto e servizio
	€ 4


	MENU’ PRANZO
	Per informazioni o per attivare una convenzione potete contattarci oppure passare direttamente a trovarci.

	VINI A CALICE
	Sacramundi Ventus Durella
	Corte Fusia Franciacorta Brut
	Champagne Bonnet-Ponson Extra Brut
	€ 6
	€ 8
	€ 13
	Delpero Langhe Favorita 2023
	Pusole - Pusole Bianco Vermentino di Sardegna Doc 2023
	Passopisciaro - Sicilia - Chardonnay 2022
	€ 6
	€ 7
	€ 8

	€ 6
	€ 6
	€ 12
	Istine Chianti Classico DOCG 2023
	Le Bignele Valpolicella Classico Superiore 2022
	Azienda Agricola Giuseppe Cortense Barbaresco 2021


	VINI ROSSI
	Hautes - Cotes/Pinot noir - Girard - Bourgogne - Francia - 2024
	Rosso di Valtellina Nebbiolo - Radis - Lombardia
	Foradori Teroldego Foradori - Trentino - 2024
	Dolcetto d’Alba - Cascina Fontana - Piemonte - 2024
	Barbera - Delpero - Piemonte - 2023-2024
	Nebbiolo - Delpero - Piemonte - 2024
	Refosco dal Pedunculo Rosso - Castelvecchio - Friuli - 2025
	Dirupi – Lombardia “Dirupi” Valtellina Superiore 2022
	Azienda Agricola Giuseppe Cortese Barbera D'alba 2023
	Azienda Agricola Giuseppe Cortese  Barbaresco 2021
	SP Rosso - Arianna Occhipinti - Sicilia - 2025
	Roccheviberti Barolo di Castiglione Falletto - Vecchie Viti 2021
	Gottardi – Alto Adige Pinot Nero 2020
	Marco Sara Schioppettino 2022
	Le Bignele Valpolicella Classico Superiore 2022
	Le Bignele Valpolicella Ripasso Classico Superiore 2021
	Amarone della Valpolicella
	Istine Chianti Classico Docg 2023
	Levigne - Chianti Classico Riserva Docg 2021
	Passopisciaro (Trinoro) - Sicilia. Etna Rosso Passorosso (Nerello Mascalese) 2023
	Pinu’ Rosso - Vigneti Manca - Sardegna - 2025
	Pusole - Casesparse - Pusole Rosso - Cannonau Ogliastra 2024
	€ 48
	€ 30
	€ 30
	€ 35
	€ 20
	€ 22
	€ 30
	€ 45
	€ 30
	€ 60
	€ 30
	€ 80
	€ 60
	€ 45
	€ 30
	€ 37
	€ 60
	€ 30
	€ 50
	€ 45
	€ 38
	€ 37

	BOLLICINE
	Collavo - Prosecco Extra Brut
	Sacramundi Ventus Durella
	Corte Fusia Franciacorta Brut
	Corte Fusia Franciacorta Rosè
	Cavalleri Pas Dose’ 2020
	Champagne Bonnet-ponson - Extra-brut
	Champagne Blanc Des Blancs 1er Cru Helene – Vertus
	€ 22
	€ 25
	€ 45
	€ 55
	€ 68
	€ 70
	€ 100

	VINI BIANCHI
	Muscadet Classic - Domaine De l’Ecu - Valle della Loira - Francia
	Aligoté - Domaine Girard - Bourgogne - Francia - 2025
	Chablis - Chevallier - Bourgogne - Francia - 2024
	Riesling CAI - Batterierberg - Mosella - Germania - 2024
	Fontanasanta Manzoni Bianco - Foradori - Trentino
	Dipoli Peter - Alto Adige Voglar Sauvignon 2021
	Delpero Langhe Favorita  2023
	Delpero Roero Arneis 2024-2025
	Aorivola Falanghina - I Cacciagalli - Campania - 2023
	Timorasso Piccolo Derthona - Boveri - Piemonte - 2025
	Lugana - Az. Agricola Saottini - Lombardia - 2024
	Vermentino Monte dei Frati - La Felce - Liguria - 2025
	Pieropan – Veneto Soave Cl. Sup. Vigneto la Rocca - 2023 Bio
	Soave - Castelcerino Filippi - 2025
	Ribolla Gialla - Komic - Friuli Venezia Giulia - 2024
	Sauvignon - Komic - Friuli Venezia Giulia - 2024
	Verdicchio di Matelica - Collestefano - Marche - 2025
	SP Bianco (albanello- Arianna Occhipinti - Sicilia - 2025
	Pusole - Karamare Ogliastra Igt Bianco 2024
	Pusole - Pusole Bianco - Vermentino di Sardegna Doc 2023
	Valentini Edoardo-Abruzzo  Trebbiano D’abruzzo 2021
	Passopisciaro (Trinoro)- Sicilia. Passobianco (Chardonnay) 2022
	€ 34
	€ 28
	€ 41
	€ 33
	€ 35
	€ 40
	€ 22
	€ 22
	€ 28
	€ 22
	€ 22
	€ 26

	€ 58
	€ 40
	€ 20
	€ 20
	€ 20
	€ 28
	€37
	€32
	€ 200
	€ 45€



